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CONDICIONES GENERALES

1° Se escogera un solo mend (un primero, un segundo y un postre) para todo el
grupo a excepcion de los asistentes con algun tipo de intolerancia alimentaria. Dispone-
mos de toda la informacion en relacion a los alérgenos.

Para poder elegir en el momento, el suplemento del mend es de 3€ por persona. Si una vez ele-
gido el mend el comensal realiza cambios, se aplicard el suplemento de 3€ por cada cambio
realizado.

2° El precio del menu incluye la decoracion de las mesas, protocolo y menu personaliza-
do.

3° El nimero de invitados se confirmara, junto con el protocolo y demas singularidades
del evento quince dias antes. El Rancho de la Aldeguiela asume exclusivamente un 5%
de anulaciones sobre el total de comensales confirmado.

4° Si el nimero de invitados confirmados es inferior a 70 personas en Casa Grande,
Pabellén, Comedor de La Luz o La Mesta , se abonara un suplemento de 400€ (excepto
contrataciones especiales).

5° Los precios del Hotel del Rancho y la Posada del Rancho para los invitados
tendrdn un 10% de descuento sobre la tarifa oficial, salvo ofertas especiales. La
hora de entrada se garantizara a partir de las 14:00h. La hora de salida es a las 12:00h.
Ponemos a disposicion de los organizadores y de los invitados tarifas de entrada
anticipada y de salida més tarde de las 12:00h.

6° En el municipio de Torrecaballeros esta prohibido lanzar cohetes, fuegos artificiales o
cualquier elemento de pirotecnia. El Rancho de la Aldegiiela declina toda responsabili-
dad civil o penal derivada del incumplimiento de la normativa legal.

7° Las ofertas no son acumulables.

8° Para el afio 2020 los precios se incrementaran el IPC. Los precios de algunos de los
platos incluidos en estos mends estan sujetos a fluctuaciones. En el caso de que dichas
fluctuaciones afectaran considerablemente al precio del plato, este cambio podra ser
reflejado en el mismo.

9° Estos precios y condiciones tendrén validez durante toda la temporada 2020. Todos
los precios incluyen 10% de IVA.

Los precios indicados en los menus incluyen el 10% de IVA
N No contiene carne ni pescado, puede contener lacteos y/o huevos
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LOS APERITIVOS

Servidos antes del almuerzo o cena

n Chupito de gazpachoG s
Chupito de crema de patata con foie y boletus L_s
Tartaleta de steak tartar H #m
Mini cono de atin y anchoa G R
N Queso de oveja churra L_ *IN
Torreznos de nuestra tierra € >
Croquetas de jamon ibérico L_ G
Rabas ala andaluza G B
Langostinos fritas en corteza de trigo G KH
Piruleta de salmén ahumado con mantequilla de anchoa B L_
N Risoto de boletus con aroma de trufa y parmesano L_
Rollito crujiente de morcillaG L_d

BEBIDA DURANTE EL APERITIVO

Vino blanco s
Vino tinto s
Cerveza con y sin alcohol 9
Refrescos de cola, naranjay limon <>

Otras bebidas consultar

Minimo 70 personas. Para otro nimero de comensales, consultar opciones.

Los precios indicados en los menus incluyen el 10% de IVA
N No contiene carne ni pescado, puede contener lacteos y/o huevos
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El basico
(2 aperitivos)
8,00€

El primero
(4 aperitivos)
10,00€

El segundo
(6 aperitivos)
12,00€

EL JAMON Y EL QUESO

Puesto de un jamon de recebo con cortador 425€ >
Puesto de un jamon de bellota con cortador 625€ >

(para el jamén de bellota avisar con minimo una semana de antelacion)

Sdlo cortador (sin jamon) 200€ por jamén que corte
Recomendado un puesto para cada 100 personas

Mesa de quesos y panes variados (consultar precio) L_

OBSERVACIONES A LOS APERITIVOS

vLa duracion del aperitivo es de 45min aproximadamente.
Cada media hora adicional 5€.
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Los precios indicados en los menus incluyen el 10% de IVA
N No contiene carne ni pescado, puede contener lacteos y/o huevos
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MENU PARA COMPARTIR

Merienda cena
Entradas a compartir al centro de la mesa, elegir 7 platos y 1 postre

NTortilla de patata I
Rabasalaandaluza g H * W
Pan tomaca con jamén ibérico de Salamanca G
M Cebolla frita en aros al estilo del Rancho G*H*J
Picadillo de la matanza F—

Revuelto de morcilla con patatas paja H
Revuelto de bacalao con patatas paja H B
Morcilla de Cantimpalos a los dos purés L_*G
Migas del pastor con sus huevos G Hd
Guiso de morros con setas de temporada s
Croquetas de jamon ibérico G H L_

M Pimientos rojos asados en horno de lefia IF—
M Queso curado Zamorano de oveja churra L_*In
M Crepes gratinados rellenos de verdura G H L_

Salteado de setas con jamon ibérico s
MEnsalada de lechuga y tomate de la huerta s
mCrema templada de patata y boletus B s
M Gazpacho al aroma de arbequina g s
Judiones de Caballar con su compango g—
rMilhojas de verduras con boletus y pifiones g B A
Gratinado de beicon y trigueros con alioli W
Pimientos del piquillo rellenos de morcilla =

Postre

Tarta Ponche de Segovagh B
Tarta Charlota (cremaynata) gh B d

IM Mousse de yogurt con gelee de mango y frutos rojos L_
Tarta Valentina (hojaldre con crema pastelera y frutas) g h B

Pan hecho en nuestro obrador G
Agua y vino de la casa (Rueda, Ribera o Rioja) s
Café y licores (orujo, hierbas y pacharan)
Las cervezas Y los refrescos se facturan aparte
Precio 28,50€

Los precios indicados en los menus incluyen el 10% de IVA
N No contiene carne ni pescado, puede contener lacteos y/o huevos
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MENU 1

Entradas a compartir

Picadillo de la matanza >
Revuelto de morcilla con patatas paja H
M Pimientos rojos asados en horno de lefia =
Migas del pastor con sus huevos g ihhd

Segundo plato
Elegir uno para todo el grupo o indicar cantidades

Merluza en salsaverde m ks
0
Carrillada de ternera >

Postre
El postre se sirve con una bola de helado

Tarta Ponche de Segovagh B d
Tarta Charlota (cremaynata) gh B d
Mousse de yogurt con gelee de mango y frutos rojos L_
Tarta Valentina (hojaldre con crema pastelera y frutas) g |

Pan hecho en nuestro obrador G
Aguay vino de la casa (Rueda, Ribera 0 Rioja) S
Café y licores (orujo, hierbas y pacharan)

Las cervezas y los refrescos se facturan aparte

Precio 35,00€
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Se escogera un segundo plato comin y un postre para todo el grupo, a excepcion de los asistentes
con algun tipo de intolerancia alimentaria.

Para poder elegir segundo plato en el momento, el suplemento del menu es de 3€ por persona.
Si una vez elegido el menu el comensal realiza cambios, se aplicara el suplemento
de 3€ por cada cambio realizado

Los precios indicados en los menus incluyen el 10% de IVA
N No contiene carne ni pescado, puede contener lacteos y/o huevos
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MENU 2

Primer plato
Milhojas de verduras con boletus y pifiones g B A

Segundo plato
Elegir uno para todo el grupo o indicar cantidades

Bacalao con salsa de puerros y ajotostado m W d
0
Cochinillo asado en horno de le lefia IF—
Con ensalada de la huerta s

Postre
El postre se sirve con una bola de helado

Tarta Ponche de Segoviagih B d
Tarta Charlota (cremaynata) gih B d
Mousse de yogurt con gelee de mango y frutos rojos L_
Tarta Valentina (hojaldre con crema pastelera y frutas) g ih B

Pan hecho en nuestro obrador G
Aguay vino de la casa (Rueda, Ribera o Rioja) S
Café y licores (orujo, hierbas y pacharan)

Las cervezas y los refrescos se facturan aparte

Precio 40,00€
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Se escogera un segundo plato comin y un postre para todo el grupo, a excepcion de los asistentes
con algun tipo de intolerancia alimentaria.

Para poder elegir segundo plato en el momento, el suplemento del menu es de 3€ por persona.
Si una vez elegido el menu el comensal realiza cambios, se aplicara el suplemento
de 3€ por cada cambio realizado

Los precios indicados en los menus incluyen el 10% de IVA
N No contiene carne ni pescado, puede contener lacteos y/o huevos
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MENU 3

Entradas a compartir

i Milhojas de verduras con boletus y pifiones g B A
Gratinado de bacon y trigueros con ali-oli W
Pimientos del piquillo rellenos de morcila =
Revuelto de bacalao con patatas paja i =

Segundo plato

Cordero o cochinillo asado en horno de le lefia IF—
con ensalada de la huerta s

Postre
El postre se sirve con una bola de helado

Tarta Ponche de Segovagih B d
Tarta Charlota (cremay nata) gh B d
Mousse de yogurt con gelee de mango y frutos rojos L_
Tarta Valentina (hojaldre con crema pastelera y frutas) g ih B

Pan hecho en nuestro obrador G
Aguay vino de la casa (Rueda, Ribera o Rioja) S
Café y licores (orujo, hierbas y pacharan)

Las cervezas y los refrescos se facturan aparte

Precio 45,00€
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Se escogera un segundo plato comin y un postre para todo el grupo, a excepcion de los asistentes
con algun tipo de intolerancia alimentaria.

Para poder elegir segundo plato en el momento, el suplemento del menu es de 3€ por persona.
Si una vez elegido el menu el comensal realiza cambios, se aplicara el suplemento
de 3€ por cada cambio realizado

Los precios indicados en los menus incluyen el 10% de IVA
N No contiene carne ni pescado, puede contener lacteos y/o huevos
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MENU 4

Primer plato

Ensalada templada de langostinos, gambdn y mango
con vinagreta de frutos secos G i< m A s

Segundo plato

Cordero o cochinillo asado en horno de le lefia F—
con ensalada de la huerta s

Postre
El postre se sirve con una bola de helado

Tarta Ponche de Segovagih B d
Tarta Charlota (cremay nata) gh B d
Mousse de yogurt con gelee de mango y frutos rojos W
Tarta Valentina (hojaldre con crema pastelera y frutas) g ih B

Pan hecho en nuestro obrador G
Aguay vino de la casa (Rueda, Ribera o0 Rioja) S
Café y licores (orujo, hierbas y pacharan)

Las cervezas y los refrescos se facturan aparte

Precio 45,00€
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Se escogera un segundo plato comin y un postre para todo el grupo, a excepcion de los asistentes
con algun tipo de intolerancia alimentaria.

Para poder elegir segundo plato en el momento, el suplemento del menu es de 3€ por persona.
Si una vez elegido el menu el comensal realiza cambios, se aplicara el suplemento
de 3€ por cada cambio realizado

Los precios indicados en los menus incluyen el 10% de IVA
N No contiene carne ni pescado, puede contener lacteos y/o huevos
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MENU 5

Primer plato

Entremeses de ibérico In =
(Jamén, salchichon, lomo, salmén ahumado y ensaladilla rusa)

Entradas a compartir

Revuelto de bacalao con patatas paja I =
i Milhojas de verduras con boletus y pifiones g B d

Segundo plato

Cordero o cochinillo asado en horno de le lefia F—
con ensalada de la huerta s

Postre
El postre se sirve con una bola de helado

Tarta Ponche de Segoviagih B d
Tarta Charlota (cremaynata) gh B d
Mousse de yogurt con gelee de mango y frutos rojos W
Tarta Valentina (hojaldre con crema pastelera y frutas) g ih B

Pan hecho en nuestro obrador G
Aguay vino de la casa (Rueda, Ribera o Rioja) S
Café y licores (orujo, hierbas y pacharan)

Las cervezas y los refrescos se facturan aparte

Precio 48,00€
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Se escogera un segundo plato comin y un postre para todo el grupo, a excepcion de los asistentes
con algun tipo de intolerancia alimentaria.

Para poder elegir segundo plato en el momento, el suplemento del menu es de 3€ por persona.
Si una vez elegido el menu el comensal realiza cambios, se aplicara el suplemento
de 3€ por cada cambio realizado

Los precios indicados en los menus incluyen el 10% de IVA
N No contiene carne ni pescado, puede contener lacteos y/o huevos
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MENU 6

Primer plato

Entremeses de ibérico con cuatro langostinos h m K
(Jamon, salchichdn, lomo, salmdén ahumado y ensaladilla rusa)

Segundo plato

Cordero o cochinillo asado en horno de le lefia F—
con ensalada de la huerta s

Postre
El postre se sirve con una bola de helado

Tarta Ponche de Segovagih B d
Tarta Charlota (cremay nata) gh B d
Mousse de yogurt con gelee de mango y frutos rojos W
Tarta Valentina (hojaldre con crema pastelera y frutas) g i B

Pan hecho en nuestro obrador G
Aguay vino de la casa (Rueda, Ribera o Rioja) S
Café y licores (orujo, hierbas y pacharan)

Las cervezas y los refrescos se facturan aparte

Precio 48,00€
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Se escogera un segundo plato comin y un postre para todo el grupo, a excepcion de los asistentes
con algun tipo de intolerancia alimentaria.

Para poder elegir segundo plato en el momento, el suplemento del menu es de 3€ por persona.
Si una vez elegido el menu el comensal realiza cambios, se aplicara el suplemento
de 3€ por cada cambio realizado

Los precios indicados en los menus incluyen el 10% de IVA
N No contiene carne ni pescado, puede contener lacteos y/o huevos
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MENU 7

Primer plato

Judiones de Caballar F—
Guiso de morros con setas de temporada s
Gratinado de bacon y trigueros con ali-oli W
Revuelto de bacalao con patatas paja I =

Segundo plato
Solomillo de buey con medallén de foie a la plancha g I s

Postre
El postre se sirve con una bola de helado

Tarta Ponche de Segovagih B d
Tarta Charlota (cremay nata) gh B d
Mousse de yogurt con gelee de mango y frutos rojos W
Tarta Valentina (hojaldre con crema pastelera y frutas) g ih B

Pan hecho en nuestro obrador G
Aguay vino de la casa (Rueda, Ribera o Rioja) S
Café y licores (orujo, hierbas y pacharan)

Las cervezas y los refrescos se facturan aparte

Precio 50,00€

s < — HE ==— B B < —,5 5 | — = -
B— EB_ I~ SSULFITOS == ==

Se escogera un segundo plato comin y un postre para todo el grupo, a excepcion de los asistentes
con algun tipo de intolerancia alimentaria.

Para poder elegir segundo plato en el momento, el suplemento del menu es de 3€ por persona.
Si una vez elegido el menu el comensal realiza cambios, se aplicara el suplemento
de 3€ por cada cambio realizado

Los precios indicados en los menus incluyen el 10% de IVA
N No contiene carne ni pescado, puede contener lacteos y/o huevos
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MENU 8

Primer plato
i Crepes gratinados rellenos de verduras g i B
Segundo plato
Langostinos dos salsas Kl HsS
Tercer plato

Cordero o cochinillo asado en horno de le lefia F—
con ensalada de la huerta s

Postre
El postre se sirve con una bola de helado

Tarta Ponche de Segovagih B d
Tarta Charlota (cremay nata) gh B d
Mousse de yogurt con gelee de mango y frutos rojos W
Tarta Valentina (hojaldre con crema pastelera y frutas) g ih B

Pan hecho en nuestro obrador G
Aguay vino de la casa (Rueda, Ribera o Rigja) s
Café y licores (orujo, hierbas y pacharan)

Las cervezas y los refrescos se facturan aparte

Precio 57,00€
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Se escogera un segundo plato comin y un postre para todo el grupo, a excepcion de los asistentes
con algun tipo de intolerancia alimentaria.

Para poder elegir segundo plato en el momento, el suplemento del menu es de 3€ por persona.
Si una vez elegido el menu el comensal realiza cambios, se aplicara el suplemento
de 3€ por cada cambio realizado

Los precios indicados en los menus incluyen el 10% de IVA
N No contiene carne ni pescado, puede contener lacteos y/o huevos
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MENU 9

Primer plato
Gratén de marisco hojaldrado con crema de trigueross g lk<ih m B
Segundo plato
Bacalao con salsa de puerros y ajotostado m W d

Tercer plato

Cordero o cochinillo asado en horno de le lefia F—
con ensalada de la huerta s

Postre
El postre se sirve con una bola de helado

Tarta Ponche de Segoviagih B d
Tarta Charlota (cremay nata) gih B d
Mousse de yogurt con gelee de mango y frutos rojos W
Tarta Valentina (hojaldre con crema pastelera y frutas) g ih B

Pan hecho en nuestro obrador G
Aguay vino de la casa (Rueda, Ribera o Rioja) S
Café y licores (orujo, hierbas y pacharan)

Las cervezas y los refrescos se facturan aparte

Precio 60,00€
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Se escogera un segundo plato comin y un postre para todo el grupo, a excepcion de los asistentes
con algun tipo de intolerancia alimentaria.

Para poder elegir segundo plato en el momento, el suplemento del menu es de 3€ por persona.
Si una vez elegido el menu el comensal realiza cambios, se aplicara el suplemento
de 3€ por cada cambio realizado

Los precios indicados en los menus incluyen el 10% de IVA
N No contiene carne ni pescado, puede contener lacteos y/o huevos
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Los vinos ofrecidos en los menus son: Tinto Seleccionado de la Rio-
ja Crianza o tinto Seleccionado de Ribera del Duero o blanco superior
de Rueda. Para otros vinos consultar presupuesto

OTRAS OPCIONES

Sorbete de limdn al cava brut nature ...........ccoeovvvveviiciiiiiiciiene, 3,50€
Refresco (UNIdad) ........ccoveervreireiese e 2,40€
Doble de cerveza (Unidad).........cccoevveernreierciersicreceesee s, 3,00€

Consulte nuestra carta de vinos y espirituosos

PARA LOS NINOS

MENU DE NINOS 1 MENU DE NINOS 2
Macarrones a la bolofiesa g hs Entremeses de ibérico con croquetas
Escalope de pollo Gh i+
con patatas fritasg Chuletillas de cordero con patatas fritas
Helado infantil W —
Refrescos s Helado infanti M * y Refrescos s
Precio: 18,00€ Precio: 30,50€

Disponemos de zona de nifios con monitoras de 14.30h a 18:30h el
sabado y el domingo, servicio sin coste para nuestros clientes.

En mayo, las comuniones .

Todos queremos que la Primera Comunion de ™= ——
nuestros hijos sea un dia inolvidable. Por eso -

y para compartir con ellos esa fecha tan im- Wg : -«
portante, el equipo del Rancho de la Aldegie- o

la ha preparado unos mends especiales y sor- 1alleres de abalorios, pintura de

presas y talleres para los nifios. Consultar las Cara, —globoflexia, - papiroflexia,

fechas en las que este servicio esta dispo- castillo hinchable, concursos de
nible. penaltis, tattoos (calcomanias) y

baile para nifios y mayores.

Los precios indicados en los menus incluyen el 10% de IVA
N No contiene carne ni pescado, puede contener lacteos y/o huevos
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EL BAR

Barra libre (en sala privada)

. Precio por persona y hora: 9,50€

. Suplemento por consumicion premium: 5€

. Sin alcohol (refrescos y cerveza), precio por persona y hora: 6,50€.

o Camarero: 100,00€ la primera hora, 30,00€ hora adicional. Es necesario un cama-
rero para 40 personas.

Por consumiciones (en sala privada)

o Combinado: 7,00€

. Combinado premium: segun tarifa

. Refresco y cerveza: 3,50€

o Camarero: 100,00€ la primera hora, 30,00€ hora adicional. Es necesario un cama-
rero para 50 personas.

ANIMACION MUSICAL (Musica disco)
2IRRS ...\ o T s saa N 430,00€

Cada hora de DJ adicional ........c.coveivrvveeveiieieiseenen 110,00€
Precios especiales para grupos de hasta 70 personas, consultar

El precio incluye material técnico de sonido e iluminacion de primer nivel.
El equipo de DJ esta formado por profesionales con experiencia, que se adaptan a cualquier ne-
cesidad y proporcionan un servicio personalizado.

La contratacion de DJ del Rancho para la animacidn musical incluye el pago a SGAE. Si se con-
trata otra empresa de animacion por cuenta de los organizadores se deberd abonar la cuota co-
rrespondiente, fijada en 200€.

Alquiler television de 40” para proyecciones ..............ceuvvneene 50,00€

EL RANCHO DE LA ALDEGUELA
Teléfono de reservas: 921 401 060
Fax: 921 401 250
www.fincaelrancho.com // info@fincaelrancho.com
Plaza Marqués de Lozoya, 3
TORRECABALLEROQOS (SEGOVIA)

Los precios indicados en los menus incluyen el 10% de IVA
N No contiene carne ni pescado, puede contener lacteos y/o huevos
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